
 
 

S A U E R T E I G  C H A T S C H A P U R I  
 

K ä s e :  I m e r u l i  V   1 5  

D o p p e l k ä s e :  M e g r u l i  V   1 7  

L a m m f l e i s c h   1 8  
mit Käse, Spinat & Koriander 

O f f e n  K ä s e :  A j a r u l i  V   1 8  
mit Eigelb 

O f f e n :  A d j a p s a n d a l i  V   1 9  
Auberginen-Gemüse, Schafskäsecreme & Koriander 

 
 
 

C H I N K A L I  T E I G T A S C H E N  
 
 
 
 
 

 3  S t ü c k  4  S t ü c k  

C h i n k a l i  1 4  1 8  
Rind-Schweinefleisch & Koriander 

L a m m  C h i n k a l i  1 4  1 8  
Lammfleisch & Koriander 

G a r n e l e n  C h i n k a l i  1 5  1 9  
Garnelen mit Thymian-Dill-Rahm 

V e g a n  C h i n k a l i  V V  1 4  1 8  
Portobello-Pilz & Basilikum 

 
 

S U P P E  
serviert mit Puri-Brot VV 

C h a r t s c h o  E i n t o p f   1 2  
Traditioneller georgischer Rindfleisch-Suppeneintopf  
mit Reis, Koriander 

 
 
 

V: vegetarisch      VV: vegan 

 
 

Alle Speisen können Spuren von Knoblauch, Koriander und Walnüssen 
enthalten. Bitten Sie unsere Mitarbeiter um unsere Allergie Karte bei Allergien 

oder Unverträglichkeiten vor Ihrer Bestellung. Vielen Dank! 

 

S U P R A :  d a s  G e o r g i s c h e  F e s t m a h l !  
 
Gesellschaften ab 7 Personen begrüßen wir zur « Supra », dem 
traditionellen georgischen Festmahl! 

Dazu stellen wir nach Ihren Wünschen ein Menü für den ganzen Tisch 
zum zusammen, welches Sie « Family Style » teilen und das Sie auf eine 
kulinarische Reise durch die Vielfalt der georgischen Aromen und 
Geschmäcker nimmt – Ausflug nach Tel Aviv inklusive. 

 
 

5 9  pro Person, zzgl. Getränke 
 
 
 

V O R S P E I S E N  
 

T a r t a r  v o m  R i n d e r f i l e t   1 9  
mit Kapern, Weinblatt, Reisstroh, Puri-Sticks,  
Harissa-Mayonnaise-Drops 

K a t m i s  S a l a t a   1 3  
Gezupfte Hähnchenbrust, hausgemachte Dill-Mayonnaise, 
Gurken, Radieschen, Chili-Flocken 

B e t e  &  B u r r a t a  V   1 6  
Burrata, Rote Bete Tartar, Granatapfelkerne, Basilikum-Öl, 
serviert mit Puri-Brot 

S a r a ‘ s  M e z z e  V   1 3  
Baba Ghanoush, Tempura-Blumenkohl auf Harissadip, Hummus, 
Tahini & Sesam, Gurken-Minze-Joghurt, serviert mit Puri-Brot 

G o g i ‘ s  P h k a l i  V V   1 3  
Rote Bete, Möhren-Koriander, Avocado-Tomate,  
geschlagene Gurken, Puri-Chips, serviert mit Puri-Brot 

A u b e r g i n e n  R ö l l c h e n  V V   1 2  
mit Walnusscreme & Granatapfel, Koriander, Puri-Chips 

S a l a t i  V V   1 2  
Tomaten, Gurken, Zwiebel, Paprika, Walnuss, Koriander,  
serviert mit Puri-Brot 

 

 

D i d i  P l a t t e  z u m  T e i l e n   4 9  
Große, gemischte Vorspeisenplatte nach Art des Hauses  
zum Teilen für 3 bis 5 Personen, auch vegetarisch erhältlich 

 

 

A U S  D E R  E R D E  
 

B a d r i j a n i  V  /  V V   2 3  
Gefülltes Auberginenschiffchen mit Schafskäse oder veganem 
Mandelfrischkäse überbacken, serviert mit Backkartoffel, Koriander 

N i n o s  B l u m e n k o h l  V V   2 3  
Gebackene Blumenkohl-Tranche mit Mandelfrischkäse, Trüffel-
Pesto, Adschika-Drops, Belugalinsen & Granatapfelkernen 

G e o r g i e r  i n  T e l  A v i v  V V   2 4  
Gegrillte Aubergine, Hummus, Falafel, Tahini, pikante  
Pflaumen, Pesto, Koriander-Tomaten, Sesam & Minze 

 

A U S  D E M  W A S S E R  
 

D i d i  K r e v e t i   2 9  
Riesen-Gamba auf Knoblauch-Puri, dazu Römerherzen,  
Parmesan, Granatapfelkerne, César Dressing 

O k t o p u s   3 3  
Oktopus « sous vide » auf Belugalinsen-Püree,  
mit Chili-Tomaten, Harissa & Polenta-Pudding 

S h i p u d  T o n a   3 3  
Kurz gegrillter Thunfisch-Spieß, Orangen-Soja-Marinade, 
gebackene Süßkartoffel, Avocado, Ingwer-Tomatensauce 

 

V O N  D E R  W E I D E  
 

K a r r é e  v o m  K a l b   3 3  
serviert mit grünem Spargel, Kartoffelstroh und pikanter 
Himbeer-Sauce 

H ä h n c h e n  T a p a k a   2 7  
mit Knoblauch Marinade, gebackenen Kartoffelecken, marinierter 
Zwiebel, Granatapfelkerne 

M z w a d i  v o m  H ä h n c h e n   2 6  
Schaschlikspieß mit Backkartoffel, Paprika,  
Koriander & marinierter Zwiebel 

M z w a d i  v o m  R i n d   2 9  
Schaschlikspieß mit Backkartoffel, Paprika,  
Koriander & marinierte Zwiebel 

L j u l j a  K e b a b   2 7  
Lammhackfleisch am Spieß, mit hausgemachter Pita,  
Baba Ghanoush, Paprika, marinierter Zwiebel & Koriander 

S a u c e n  z u  M z w a d i  &  L j u l j a  K e b a b  
« Tkemali »: Pflaume-Walnuss, « Adshika »: Tomate-Paprika pikant 
oder Granatapfelsauce 



 

D E S S E R T S  

 
 

M a n d e l - B u t t e r - C r u m b l e  1 2  
mit Schokoladeneis und Kirschen, vegan | 
Almond butter crumble with chocolate ice 
cream and cherries, vegan 
 
N a p o l e o n  1 1  
Geschichtete Blätterteigtorte | Layered puff 
pastry tart 
 
P i s t a z i e n t r a u m  1 2  
Pistaziencreme, Zartbitterschokolade, 
Crunchy-Quinoa-Waldbeerensorbet, 
glutenfrei | Pistachio cream, white and dark 
chocolate, crunchy quinoa wild berry sorbet, 
gluten free 
 
T a m a r s  P a v l o v a  1 3  
Baiserkrone, Limettencreme, Erdbeer-
Carpaccio, glutenfrei | Meringue crown, lime 
cream, strawberry carpaccio, gluten free 
 
E s p r e s s o  M a r t i n i  A f f o g a t o  1 4  
Espresso, Wodka, Cacao Brown und 
Walnusseis | Espresso, vodka,  
cacao brown und walnut ice cream 

 

D E S S E R T S  
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D E S S E R T S  
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